
Terrine de chevreuil de Sologne et foie gras de canard (Fr), pickles de
betteraves

Huître fine de claire n°2 et st Jacques de st Vaast en tartare au citron vert

Médaillon de lotte de Bretagne gratinée de crevettes grises,
salsifis et crème de crustacés 

Granité de Marc de Bourgogne

Suprême de poularde de Bresse, jus corsé à la truffe noire, purée de
panais, pomme dauphine aux cèpes

Revisite d’une forêt noire, crème vanille de Madagascar, biscuit Joconde
et Griotinnes en marmelade

Dîner du 31 décembre 2023

129€
amuse-bouche, vins au verre, café & mignardise, TVA & Service Compris

Accord Mets & Vins : 
Bourgogne de la Famille Moutard  | Crémant de Bourgogne 3 cépages

Bourgogne Chardonnay | Bourgogne Tonnerre | Epineuil Côte de Grisey
Crémant de Bourgogne brut rosé


